MANDARINE KERAJI KABUSHI

Bel arbre vigoureux et tres productif issue du croiseme
d'une keéraji et d'une kabushi, resistant au froid (-12°C

Le fruit est une jolie petite mandarine (509 env.) jaune
extrémement parfumeée. Le zeste tres aromatique a un |
parfum de vrai mandarine tirant un peu sur le citron, mele
a des notes épicées. La pulpe est jaune orangé a maturite,
acide lorsque le fruit est encore vert et douce en
novembre quand le fruit est bien jaune. Présence de
pepins.

On l'utilise en vert comme un sudachi, dans les bouillons
et autre préparation culinaire pour le zeste et |le jus. A
pleine maturite, la keraji devient une excellente
mandarine de bouche.

On peut utiliser les feuilles qui sont tres aromatiques et
presque epicées.

Résistance: -12°
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